Ylijddmaruoan myyminen ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa

v’ Kasittele elintarvikkeita aina hygieenisesti
v’ Sailyta jokaista elintarviketta sen vaatimalla tavalla

aina tuotteen noutamiseen asti

v’ Ylijadmaruoan myynti tulee huomioida
omavalvonnassa (riskit ja niiden minimointi,
lampotilat & kirjaukset)
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